Zivanska pecené
s bazalkou a salveji |

 —

350 g brambor

250 g veprové kyty
200 g kurecich prsou
200 g cukety

150 g baklazanu
Cervena paprika

4 strouzky Cesneku

3 cibule

2 rajcata

1 polévkova lzice smési na
grilovani

1 dl Coca-Cola

bily pepr

bazalka, Salvéj

Veprové maso nakrajime na platky a okorenime. Kureci prsa - ol
potreme utrenym cesnekem. Maso dame do misky, prolozime salveji "1\

k jidlu to pravé

a bazalkou, zalejeme olejem a podlejeme napojem Coca-Cola,
promichame. Podle potfeby nechame odstat. Potom ho stridavé

s platky cukety, baklazanu, papriky, cibule a brambor napichujeme

na velkou jehlu, opekdme na grilu a ob¢as potirdme olejem. Mizeme
grilovat i v alobalu. Doporucujeme podavat s oblohou z ¢erstvé zeleniny
a ledové vychlazenym napojem Coca-Cola.

Cas pripravy: 40 - 55 minut

“ Pocet porci: 3-5

Ceztoly




