Zeleninové lasagne

500 g rajcat

1 maly rajsky protlak

250 g téstovin (lasagne)
150 g mrkve

150 g cukety

100 g strouhaného syra
250 ml zakysané smetany
200 g brokolice

1-1,5dl Coca-Cola
rostlinné maslo

pept
pazitka
Rajcata sparime, oloupeme, zbavime jadérek, nakrajime - 2
a podlejeme napojem Coca-Cola. Mrkev a cuketu nakrajime na "1\
k jidlu to pravé

koleCka a podusime asi 10 minut na rostlinném masle. Pridame
rajsky protlak. Primichame brokolici, raj¢ata, 2/3 smetany

a koreni. Do vymasténé zapékaci misky pokladame stridavé vrstvy
zeleniny a lazani. Podlejeme troskou Coca-Cola. Povrch potreme
zbytkem smetany a posypeme syrem. Zapékame 30 minut.
Na zavér posypeme nakrajenou pazitkou. Podavame

s ledové vychlazenym napojem Coca-Cola.

Cas pripravy: 50 - 55 minut

“ Pocet porci: 3-5

Ceztoly




