Spaghetti Art Nouveau

A

400 - 500 g Spaget

500 g tunaka

1 polévkova lzice oleje

2 prolisované strouzky cesneku
1 mrkev

2 cibule nebo pérek

1 dl keCupu

1,5 dl Coca-Cola

2 dl zeleninového vyvaru

1 mala plechovka ananasu
bily pepr

kari koreni

suseny zazvor

bazalka
Uvarte Spagety. Nakrajejte cibuli a mrkev, osmazte na oleji [W’%‘z/: ~
asi 2 - 3 minuty. Pridejte tunaka a za staleho michani nechejte | -
k jidlu to pravé

smazit asi 4 - 5 minut. Prilejte vyvar, 1,5 dl Coca-Cola a kecup.
Nakonec pridejte ananas a nechte podusit na mirném ohni

asi 8 - 10 minut. Pridejte koreni, bylinky a dale podle uvazeni
dochutte. Hotové Spagety servirujte prelité omackou. Podavame
s ledové vychlazenym napojem Coca-Cola.

Cas pripravy: 30 - 35 minut

“ Pocet porci: 4 - 6

Ceztoly




