Kruti maso na viné
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P eh iy o ot 2 polévkové Zice polohrubé
mouky

1 polévkova lzice krystalového
cukru

1 maly hrnek brusinek nebo
rybizu

1 maly rajsky protlak

1 dl cerveného vina

1 dl Coca-Cola

40 g slaniny

3 mrkve

1 cibule

2 petrzele

olej, ocet

tymian, bily pepr

citronova kira
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Cibuli a korenovou zeleninu nakrajime a orestujeme na oleji. Wﬂz/:
v 1. . e i . A i) -
Pridame rajsky protlak, koreni, Coca-Cola, cukr, polovinu

k jidlu to pravé

brusinek a nakonec maso, které jsme prospikovali prouzky
slaniny. Podlejeme napojem Coca-Cola a dusime. Polomékké
maso dopeceme bez zakryti v troubé. Po upeceni ho vyjmeme

a do stavy priddme nastrouhanou citronovou kiru, zbytek
brusinek, podle potreby dolejeme vodu a nechame prejit varem.
Nakonec zaprasime moukou a zjemnime vinem a octem.
Doporucujeme podavat s oblohou z Cerstvé zeleniny a ledové
vychlazenym napojem Coca-Cola.

Cas pripravy: 25 - 30 minut

“ Pocet porci: 3-5
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